Frokost og aften
Minimum 20 personer i Sellerad Salen eller Gardstuen

Velkomst
Veelg mellem: 1gl. ter hvidvin med mdre, 1gl. mousserende vin med hyldeblomst,
1gl. Cava, 1gl. Crémant de Bourgogne, 1 gl. husets Champagne (tilleeg 75 kr.)

Efterarsmenuen
Saltet laks,
peberrodsmousse, citronconfit, dild, bitre salater

Muslingebisque,
blomkal, raget vesterhavsfisk, fennikel

Kroens kalv,
serveret rosa og braiseret, selleri, aromatisk peber

“En surprise”
passionsfrugt, amaretto, braeendt marengs
*

Efterarsmenuen inkl.:
filtreret vand, kaffe og blomster
- og alt andet afregnes efter forbrug.
995 kr. pr. person
*

Vine
Vi tilbyder vinpakker tilpasset menuen i tre niveauer — vine 1, 2 og 3.
Alle vinpakker serveres ad libitum.

Se muligheder og priser nedenfor.

Mulighed for tilkeb til ovenstaende
Snacks — 65 kr. pr. person
Sedt til kaffen — 65 kr. pr. person
Avec - fra 80 kr. pr. person
Blomster efter eget valg - leje — 40 kr. pr. person
Bar - | henhold til valg
Natmad - | henhold til valg

Flere muligheder — lees under Diverse



Vinpakker og priser:

Vine 1
Dette er en vinmenu a la husets vine bestaende af:
1hvidvin, 1redvin og 1 dessertvin

1. ret: 2023 Sauvignon Blanc, Joseph Lieubeau, Loire
2.ret: 2023 Sauvignon Blanc, Joseph Lieubeau, Loire
3. ret: 2022 Barbera d’Alba, Alte Bellezza, Piemonte

4. ret: 2019 Chateau du Mont, Sainte-Croix-du-Mont, Bordeaux

Efterarsselskab med vine 1:
1.495 kr. pr. person

Vine 2
Her gar vi et trin op i niveau og tilbyder:
2 forskellige hvidvine, 1rgdvin og 1 dessertvin til 4-retters menuen.
Vi gnsker at opfylde vores geesters ensker omkring valg af vin, og tilbyder derfor valgmuligheder i vine 2.

Forslag pa vine/omrader vine 2
1. ret: Hvid mineralsk Bourgogne, Loire eller tysker
2. ret: Hvid Pinot Gris fra Alsace, Chardonnay eller Riesling
3. ret: Rad Bordeaux, Rhone eller italiener
4. ret: 2019 Chateau du Mont, Sainte-Croix-du-Mont, Bordeaux

Efterarsselskab med vine 2:
1.795 kr. pr. person

Vine 3
Vine som alle vinelskere vil veere stolte af at servere:
2 forskellige hvidvine, 1rgdvin og 1 dessertvin til 4-retters menuen.
Vi ensker at opfylde vores gaesters ensker omkring valg af vin, og tiloyder derfor valgmuligheder i vine 3.

Forslag pa vine/omrader vine 3:
1. ret: Hvid Sancerre, Pouilly Fumé eller Chablis
2. ret: Hvid Chardonnay fra Bourgogne eller andet land
3. ret: Rad Bordeaux, Rhone, Toscana eller Piemonte
4. ret: Dessertvin fra Sauternes eller en frisk sad tysker

Efterarsselskab med vine 3:
2.095 kr. pr. person

Vi fremsender gerne et tilpasset vinforslag ud fra gnsker, smag og favoritter og det valgte prisniveau.
Hvis der er seerlige vingnsker, fremsender vi gerne et specielt forslag fra vores
vinkeelder, der rummer ca. 2000 forskellige vine.


https://www.soelleroed-kro.dk/vinen
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