Kroens snacks
N.V. Blanc de Blancs, "Cuvée de Reserve”, Pierre Peters,
Grand Cru “Le Mesnil-sur-Oger”, Champagne

*

Kammusling, Iojrom, pommes puré, jordkskokke-knas
2005 André Clouet Blanc de Blancs “Dream Vintage”, Champagne
2019 Riesling GG "Hipping", Weingut Schatzel, Rheinhessen
*
Vesterhavsfisk, hummerbisque, appelsintagetes
2021 Chablis 1. Cru ”Vaillons”, Moreau-Naudet, Bourgogne
2019 Condrieu “Les Chaillées de LEnfer”, Domaine George Vernay, Rhone
*
Lion’s mane, skovens svampe, aromatiq
2019 Morey-Saint-Denis 1. Cru “Aux Cheseaux”, Domaine Arlaud, Bourgogne
2019 Volnay 1. Cru “Champans”, Domaine Francois Buffet, Bourgogne
*
Kalvebryst, troffel, glaserede log
2018 Barolo “Bussia Vigna Pianpolvere”, Chionetti, Monforte d’Alba, Piemonte
2015 Barolo “Margheria”, Massolino, Serralunga d’Alba, Piemonte
*
Karamelliseret chokolade, 2eble, hasselnod
1996 Chateau de Fargues, Lur Saluces, Sauternes, Bordeaux

**%*

Filtreret vand, kaffe og sedt

*

Pris pr. person 3.000 kr.

**k%k
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